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AROMI E INGREDIENT! EBCLUSIVI - EXCLUSIVE INGREDIENTS AND FLAYOURS
SCHEDA TECHICA

PREMIX CROCCHETTE 65005
DENOMINAZIONE DI VENDITA: Semilavorate slimentsre ad esclusivo uss prefessionale
INGREDIENTI : flocehi di patate; formaggic (siero di latte, proteine del latie, sale, aromi);
sale; aromi (preparazioni aromatiche).
COADIUVARNTI ! SUIPPORTI/ MNeszuno
DILUENTI / SOLVENTI :

(da non dichiarare nal predeta finiio zi sensi
ded Fag. UE MO1168/2011 - Arficobo 20)

LEGISLAZIONE [ LIMITI DI IMPIEGQO ; 5i fa nferimentn al Regotamento (CE) 1334/2008 e suce. modif.
{dizcipling degli aromi alimerntar).

CARATTERISTICHE Fohlere di colore bianco panna con odore neulro.

ORGANOLETTICHE :

CARATTERISTICHE Carica Batterica Totale (valor medi-10°3 - 10°5 ufelg

MICRGBIOLOGICHE : Salmonella spp.: assente in 26g

CONFEZIONE : Sacchetto in materale idoneo al cortatto con gli aliment.

CONSERVAZIONE DEL PRODQTTO ; Conservare in luogo fresco e ascullo al riparo dalla luce.

TERMINE MIMIMO DV Due anni dalla data di produzione.

CONSERVAZIONE :

DOSE INDICATIVAICONSIGLI DI Scingliers 1 Kg di PREMIX CROCCHETTE in 2,7 Kg di acqua; lasciare

UTILIZZD : ripcsere it compasto oftenuia per & minuti, quindi procedere con 'ulilizzo
& la coltura,
ML |A
il progotto & completo di sa'e pertanto, con il dosaggio indicata, non &
neceszaro ang iungearne dell'altro.
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